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Kako je tekao proces zastite?

U Sluzbenom listu Europske unije od 14. travnja
2015. godine objavljena je Provedbena Uredba
Komisije [EU] 2015/580 o upisu naziva Kr¢ki prsut
u registar zasticenih oznaka izvornosti i zasticenih
oznaka zemljopisnog podrijetla. Time je Hrvatska
dobila prvu oznaku zasticenog zemljopisnog podri-
jetla odnosno prvi proizvod ¢iji je naziv registriran i
zasticen na zajednickom europskom trzistu.

Proces zastite naziva ove otocne delicije zapoceo
je u travnju 2010. kada je Ministarstvu poljoprivrede
Republike Hrvatske Mesnica-market Zuzi¢, krekog
priutara Vjekoslava ZuZi¢a, dostavila zahtjev za
registracijom oznake zemljopisnog podrijetla. Nakon
provedene procedure Ministarstvo je u ozujku 2012.
donijelo Rjesenje o registraciji oznake zemljopisnog

podrijetla ¢ime je naziv Krc¢ki prsut postao zasti¢en
u Republici Hrvatskoj. U veljac¢i 2014. Ministarstvo
je Europskoj komisiji uputilo zahtjev za registraci-
jom naziva zasti¢ene oznake zemljopisnog podrijetla
na razini Europske unije, da bi nakon provedene
procedure, 14. travnja ove godine, objavom spomen-
ute Uredbe naziv Krcki prsut bio konacno i upisan u
europski registar zasti¢enih oznaka.

Proizvodnja Kr¢kog priuta ogranicena je iskljucivo
na podrucdje otoka Krka, a radi se trajnom suhome-
snatom proizvodu od svinjskog buta, bez zdjeli¢nih
kostiju, suho salamurenom morskom soli i za¢inima,
suSenom na zraku bez dimljenja te podvrgnutom
procesima susenja i zrenja u trajanju od najmanje
godine dana. Specifi¢nost ovog proizvoda proizlazi iz
njegovog dugogodisnjeg ugleda te vjestine i umijeca
proizvodaca koji se pri proizvodnji koristi iskljuc¢ivo
tradicionalnom recepturom. ®
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Fratarska cicada iz “Gastro-
nomije” Branka Fuéica

Vecer prije nego ¢e$ kuhat ¢icadu moras$ ¢i¢ stavit
mocit. Drugi dan v jenon loncu kuhaj ¢i¢ a v drugon
loncu kuhaj ogujeni kunpir, as se ¢i¢ mora kuhat ve¢
vrimena leh kunpira. Kad se ¢i¢ dobro skuha, prehiti
ga v isti lonac z kuhanin kunpiron pak misaj i zasmoci
z ujen ali z masti ter ako ni petak ali nemrs zapovidani,
mores pridati i malo suhoga mesa ali kost od prsuta ali
pesta, ma smok pridaj z pravu meru da vonj od suhoga
mesa ne prevzeme oni lipi vonj od kuhanog ¢ic¢a. Va
jenon lon¢i¢u zamisaj muku, skusani ¢esan, skusanu
kapulu, prah od papra pak frigaj na ognju i misaju¢ z
vodu podlivaj. kada je sfrijano, z otin ¢i¢adu zasmoci
i provuj ako ¢a rabi za pridati i neka ti ¢icada ne bude
retka leh lipa i gusta kasa. ®

Iskaz gvardijana franjevack-
og samostana na Kosljunu

Iz kazivanja brace franjevaca poznato mi je da je
Stjepan Zuzi¢ [djed Vjekoslava Zuzi¢a] od ranih 20-ih
do 70-ih godina proslog stoljeca, redovito, jednom
godis$nje u na$ samostan donosio jedan Krcki prsut.

Naime, Stjepanu ZuZi¢u su po¢etkom 20-ih godina
proslog stoljeca Cesto ugibale svinje te se zavjetovao
na ¢ast sv. Antona da ce, prestane li ugibanje, svake
godine, dok bude uzgajao svinje, donijeti jedan Kreki
priut fratrima u franjevacki samostan na Kosljunu.

Tijekom ‘60-ih u pratnji Stjepana Zuzi¢a u samostan
je dolazio i njegov unuk, takoder Stjepan Zuzi¢, koji
se zbliZio s redovnicima te tako i sam postao franjevac
koji danas Zivi u ovom samostanu. ®



